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SEHR GEEHRTE DAMEN UND HERREN, bocternes / biostliche
dass Wein aus Franken kommt, weif3 jedes Kind. B I o F I N G E R- m B I o
Dass es in Franken auch Kichererbsen gibt, diirfte
nur den Wenigsten bekannt sein. Wir laden Sie F o o D / WEI N E
daher herzlich zum ersten Info-Schoppen mit dem

Thema , FALAFEL AUS UNTERFRANKISCHER UMRAHMEN UNSEREN INFOTEIL ZUM
BIO-KICHERERBSE“ in Wiirzburg ein. THEMENKOMPLEX KICHERERBSE

Bei unserem Event wollen wir Akteure aus Lebensmittel- Grufdworte von:

handel, Gastronomie, Auf3er-Haus-Verpflegung und o e

Multiplikatoren aus Landwirtschaft und Politik in locke- Relomas Enc i Chnst.l.an Schu:chardt "

rer Form zusammenbringen und somit Menschen mitein- Landi UberburgfiesiEn StadtiNighyre
ander bekannt machen, die Interesse an Lebensmitteln "

aus okologisch regionaler Landwirtschaft haben. Bio-Kichererbsenanbau - eine neue Kultur fiir unter-

frankische Bio-Landwirte in Zeiten von Trockenheit,
Hitzesommer und Klimawandel (Benedikt Endres,

Benedikt Endres, Bio-Landwirt und Kichererbsen- Bio-Landwirt & Andreas Hopf, Geschiftsfiihrer EZG VG
Pionier aus dem Lkr. Wiirzburg, die Bio-Erzeuger- Bio-Batiern)

gemeinschaft VG Bio-Bauern mbH, deren Landwirte P
die Bio-Kichererbsen auf den Feldern in der Oko- . 3 ; : . !
Modellregion anbauen und organic veggie food GmbH Bio-Falafel aus bio-regionaler Landwirtschaft im

(Wegbereiter von SOTO Bio-Spezialititen seit 35 Spannungsfeld von Kaufzuriickhaltung und neuen
Erndahrungstrends (Maria und Lennard Schramm,

Veranstalter sind die Oko-Modellregion stadt.land.wii.,

Jahren). Das Unternehmen produziert aus den regional
erzeugten Kichererbsen seine SOTO Bio Falafel Traditio- Fa. organic veggie food GmbH)
nell fiir Aufder-Haus-Verzehr und Lebensmittelhandel. "
Bio-Food in Gastronomie und bei Grofdverbrauchern:
Wie kommt die Bio-Falafel zum Endverbraucher?
(Matthias Kipple, EPOS Bio Partner GmbH)

Die Bio-Weingiiter Deppisch und Schomig stellen Thnen
einen ausgewdhlten Frankenwein vor. Als Aperitif
reichen wir zum Beispiel einen lokalen Bio-Apfelsekt
aus Flaschengdrung der Kooperative Main-Schmecker.

Wir freuen uns iiber Ihre Teilnahme.
Anmeldung iiber https://eveeno.com/128037765
oder den QR-Code.
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